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| VINO ROSADO ESPUMOSO

Nombre del Vino
Altos Norte PET NAT
Rosado

Anada
2022

Descripcion de la afiada
Clima semi seco

Vifiedo:
Hacienda San José del
Tepozan

Parcelas
Tablas 1,2,3,4,5,6

Municipio:
Encarnacion de Diaz

Region:
Altos de Jalisco

Pais:

México

Suelos:

Calcisol Haplico

Textura:
Franco medio

Topografia:
Lomerio suave

Orientacion:
Norte-Sur

Precipitacion anual:
325 mm

Variedades:
Malbec 66%
Tempranillo 34%
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JALISCO-MEXICO

Ano de Plantacion:
Tempranillo 2016
Malbec 2019

Superficie
4 ha

Densidad de Plantacién:
3,333 cepas/ha

Tipo de Agricultura:
Viticultura ecoldgica
regenerativa

Abonado:
Compostas de estiércol

Estilo de Conduccidn:
Espaldera a corddn
sencillo

Numero de yemas:
26,000/ha

Tratamiento para
hongos:

Cobre para mildiu y
azufre para oidio

Irrigacion :
Por goteo

Fecha vendimia:
05 de agosto 2022



Recoleccién:
Manual en cajas de
menos de 15 kg

Seleccién de uva:
En vifiedo y en bodega

Enologia

Asesor Enolégico
Branko Pjanic

Winemaker
José Vega Villalobos

Proceso:

Despalillado y estrujado.
Sin chaptalizacion ni
acidificacion

Maceracion:
Prensado directo

Prensado:
Prensa hidraulica vertical

Fermentacion alcohodlica
En tanques de acero
inoxidable

Levaduras:
Silvestres, propias del
vinedo
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Temperatura de
fermentacion:
142 A 162

Dias de fermentacion:
En tanque: 12 dias
En botella: 60 dias

Metodo:
Ancestral

Fermentacion
malolactica:
n.a.

Tipo de crianza
Reposo sobre sus lias
8 meses

Clarificante:
Sin clarificar

Filtrado:
Sin filtrar

Tipo de cerramiento:
Corcholata metalica

Procedencia del
cerramiento:
Espana

Produccion:
4200 botellas de 750 ml
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Andlisis:

PH: 3.21

Grado alcohdlico: 10.62
Acidez volatil g/It: 0.036
Acidez total g/It: 10.50
Azucar residual g/lt: 4.5
SO2 libre mg/It: 12.0
SO2 total mg/It: 29.0
Turbidez NTU: n. a.
Presién bar 2.70
Densidad g/ml 0.996

Notas de cata:

Calidad Aromatica:
Distinguida

Percepcidn gustativa

Guarda:
1 aio

Temperatura de
servicio:
49 3 62

Maridaje:

Tacos al pastor, tamales
chiapanecos, cochinita
pibil, paella



